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HASHASLI PILIC

6 adet Banvit Pilic Gdgus Bonfile

50 gr tereyadi

2 dis sarimsak (dévilmus)

500 ml tavuk suyu

1,5 corba kasigi hashas tohumu

50 gr kurutulmus domates (ince kiyilmig)
6 adet taze sogan (ince kiyilmig)

BuyUk bir tavada tereyagini eritin, sarmisagi katip karigtirarak 1 dak. pigirin.

Etleri ilave edin, hizli ateste her iki yUzleri altin sarisi renk alincaya kadar yaklasik 3’er dak. pisirin. Atesi kisin
Uzerine kapak kapatin ve etler arzu ettiginiz kivamda oluncaya kadar veya 7-8 dak. daha pisirip, tavadan alin.
Etleri ¢ikarttiginiz tavaya, tavuk suyunu koyup karigtirarak kaynatin. Atesi kisip tzeri agik olarak 5 dak. adir agir
kaynatin. Hashas tohumu ve sogani ilave edin.

Pisirdiginiz etlerin Gzerlerine hazirladiiniz sosu dokerek, servis yapin.
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