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HASHASLI PIDE (KUTAHYA)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 ekmeklik hamur
1 bardak ¢ekilmis hashas
1 bardak sivi yag

Ekmeklik olarak yogrulan hamurdan alinir. Hamuru elimizle dikdértgen gibi agariz. igine yag ile haghasi siireriz.
Sonra onu katlariz. Ayni islemi 3-4 kez yapariz. Pideyi firina verirken pideyi uzatip Ustiine tekrar yagdl haghasi
surOp Ustlne igine islemesi igin kiguk delikler agariz. Altina hafifce unlanmig tahta ile firina koyariz.
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