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HASHASLI KURABIYE

Selda Cetintas

1 adet yumurta (oda sicakhginda)
150 gram tereya@i (oda sicakliginda)
1 su bardagi pudra sekeri

Y2 su bardagi bugday nisastasi

1 cay kasigi karbonat

1 paket vanilya

3 tath kasigr mavi haghas

Un

Genis bir kabin igine pudra sekerini alalim icine tereyagdini ilave edelim. Tereyadina pudra sekerine yedirerek
yogurmaya baglayalim. Diger tim kuru malzemeleri eleyerek ekleyelim. Yumurtayi da ekleyip yogurmaya devam
edelim. Hamur ele yapismayan bir kivamda olmali. En son hashas tohumunu ekleyip hamurun i¢inde homojen
bir sekilde dagiimasini saglayalim. Hamuru 1 saat dolapta bekletelim. Dinlenen hamurumuzu tezgahin Gzerine
alip merdane ile agalim. Kurabiye kaliplari ile sekil verip yagli kagit serdigimiz firin tepsisine kurabiyelerimizi
dizelim. 160 C firnda Gzerleri hafif pembelesinceye kadar pisirelim. Ve nefis kiyir kiyir hashagl kurabiyelerimiz
artik servise hazir.
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