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HASHASLI KEK (ITALYA)

16 dilim igin;

MALZEME:

Hamur:

200 gr. un,

1 fiske tuz,

125 gr. soguk tereyad,

1 yumurta sarisi,

2 yemek kasig1 buz gibi su.

Ici:

100 gr. aci badem kurabiyesi,
2 paket islem gérmus hashas,
2 yumurta sarisi,

100 gr. portakal kabugu sekerlemesi,
Fazladan:

2 yemek kasigi kayisi konfitlr(Q,
1 tath kasigi ezilmis fistik.

1. Unu tuz ile kanstinn, tereyadi, yumurta sarisi ve su ile hamur yogurum Hamuru top halinde folyoya sarin ve 30
dakika buzdolabina kaldirin.

2. Aci badem kurabiyelerini mikserde halledin. Haghas, yumurta sarisi ve sekerleme ile karnstirin. Firini 200
derecede isitin.

3. Hamuru ag¢in ve 26 cm ¢apinda bir kalibin igine koyun, 2.5 cm yiksekliginde kenar yapin. Birkag kez ¢atal
batirin.

4. Hashaglh karigimi dékiin. Kalan hamurdan yildizlar kesin. Yildizlan Gstiine dizin. Keki 50-60 dakika pisirin.

5. Konfitlru isitip stiziin ve kekin dsttine sirdn.

6. Krem santi ile servis yapin.
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