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HASHASLI KATMER (AFYONKARAHISAR)

500 gr un

1 su bardagi siviyag
50 gr tereyag

250 gr haghas

1 cay kasigi tuz

Sivi yagin i¢ine don yagi katilarak eritilir. Haghasin igine bir miktar yagdan konur. Bu arada un, tuz ve Ilik su ile
hamuru yogururuz. Hamuru beze yapariz. Sonra bezeleri haghas sirlp hamuru tekrar rulo gibi katlarniz. Sonra
bu katladigimiz hamuru kiigUk parcalar halinde keseriz. Bunlari da daire seklinde agariz. Aginca bunu sac veya
teflon tava Ustline koyariz. Pisirgecle alt tst geviririz. Cevirdikten sonra yaglariz. Uzeri kizarinca aliriz.
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