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HASHASLI GEVREK (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

1 kg Un

Aldig1 Kadar Su

Tuz

Aldig1 Kadar Haghas

Un, su ve tuz ile yufkalik hamur yogrulur. Bezelere ayrilarak dinlendirilir. Her bir bezenin i¢ine 1 avug haghas
ilave edilerek yogrulur. Yufkadan biraz kalin sekilde agilan hamur, pisirilmek lzere sacin izerine konulur.
Uzerine hashas serpilir, gevrek bir sekilde pisince alinir. Soguyunca parga parga koparilarak yenilir.

Not: Genellikle yufka ekmegi yapildiktan sonra artan hamurdan yapilir.
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