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HASHASLI COREK

Yarim litre st

125 gram margarin

5 su bardagi un,

yarim su bardag siviyag,

1 ¢corba kasigi maya

1 su bardag iri déviimds ceviz,
250 gram ¢ekilmis hashas,
1 tath kasigdi tuz,

1 tath kasidi tozseker,

3 tatl kasig1 yeni bahar,
Uzerine:

1 adet yumurta,

¢corekotu,

susam

SOtd isitin, igine tozseker ve mayayi ekleyin. Mayanin kabarmasini bekleyin. Mayayi unun i¢ine katarak yogurun.
Mayall hamuru sicak bir yerde kabarmaya birakin. Daha sonra hamuru iki esit pargaya ayirin. Hamurlari
oklavayla agin. Oda sicakligindaki margarini 4 pargaya bdltn. Margarinin bir pargasi ve 2 gorba kasigi siviyag
ile agtiginiz hamuru yaglayin. Hamuru rulo haline getirin ve simit gekli verin. Bu iglemi tim bezelere iki defa
uygulayin. Uglincl agsamada haghasli cevizi serpin. Tekrar simit yapin. Pargalara ayirin. Pargalara ayirdiginiz
hamuru agin ve kol béregdi gibi sarin. Yagdlanmis tepsiye koyun. Yarim saat bekletin. Yumurtayi ¢irpin ve
¢orekliren Uzerine sirin. Gérekotunu ve susami serpin. 200 derecede Usti ve alti kizarana kadar pisirin. Hafif
iindiktan sonra servis yapin.

ML® Pandufla icin tiklayin
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