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HASHASLI COREK (AFYONKARAHISAR)

2 su bardagi sut

1 adet yas maya

1 corba kasig seker

1 cay bardagi siviyag

2 adet yumurta (1 sari Uzeri igin)
1 tutam tuz

Yeteri kadar un

Iciigin:

1 su bardagdi ¢ekilmis haghas
1 corba kasigi toz seker

1 tath kasidi tarcin

3 corba kasiJi siviyag

1 tutam ceviz

Uzeri igin:

Susam

Ik siit, maya ve seker eritilir. Uzerine yumurta, yag tuz ve yumusak kivamda olana kadar un eklenir, yogrulur.
Hamur 1 saat dinlendirilir. Sonra limon kadar parcalar alinir. Medaneyle tatl tabagi kadar agilir. Yizeyine
haghas, seker, yag ve targin karigimi siiriilir, sonra az miktarda ceviz serpilir. Rulo yapilir, sonra kendi etrafinda
sarilir. (Gul borek gibi) yaglanmig tepsiye dizilir. 20 dakika bekletilir. Uzerine yumurta sarisi sirdillr, susam
serpilir. Onceden isitilmig 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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