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HASHAS TOHUMLU VISNE RECELLI KREP

1 su bardagi un

1 su bardagi st

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi seker

150 gram haghas tohumu
3 tath kasigi margarin
200 gram vigne recel

Krep hamuru igin un, sit,yumurta,tuz, seker ve hashas tohumunu bir kapta karistirarak akici bir kivam almasini
saglayin. Krep hamuru hazir olduktan sonra Hafif isitiimis tavamizi margarin ile yaglayin ve krep hamurunu bir
kepce yardimiyla yavaya dokin ve her iki tarafinida pigirin. Bu islem 3 kez yapilir. Daha sonra hazir olan
kreplerin Gzerine vigne recgeli koyularak rulo seklinde sarilir ve servis edilir.
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