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HASGESLI PILAV (AFYONKARAHISAR)

Ebru Aydin

1 su bardagi hashas ezmesi
1 su barda@i bulgur

2 su bardagi su

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasidi tuz

Garnitdr icin:

1 adet marul

1 adet orta boy sogan
Yarim demet maydanoz

2 adet domates

3 bardak su kaynamaya birakilir. Kaynayinca i¢erisine bulgur ve tuz ilave edilir. Bulgur yumusayip suyu az
kalincaya kadar, ara sira karigtirarak, orta sicakliktaki ateste pisirilir. Haghas ezmesi, pilavin suyu ile iyice
sulandirilip pilava ilave edilir. Bir iki dakika kaynatilip Gzerine kizdirimis yag dokdaltr. Yaninda sogan, maydanoz,
marul ve domates ile sicak olarak servis edilir.
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