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HASANPASA KOFTESI

500 gr. kiyma

1 adet sogan

2 dilim ekmek ici

Tuz

Karabiber

Iciigin:

4 adet patates

Tuz

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 ¢corba kasigi tereyad
Sosu igin:

1 ¢corba kasigi tereyad
1 corba kasigi domates salgasi
1 tath kasigi un

1.5 su bardagi su

Soganlari robotta ¢ok ince kiyip, tavuk kiymasinin Gizerine ekleyin. Ekmek iglerini suda bekletip sikin. Harcin
tizerine ekmek igini karabiber ve tuzu ekleyip, yogurun. Hargtan yumurta biyukliginde pargalar kopartin ve
kase seklinde kéfteler hazirlayin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 15 dakika pisirin. Patatesleri haglayin,
kabuklarini soyarak bir kapta ezin. SUt, yag ve yumurtay karistirip, patatese ekleyerek plre haline getirin. Pigen
koftelerin ortalarina hazirladiginiz ptireden koyun. Sos igin; tim malzemeleri bir tencerede pigirin. Sosu
koftelerin Gzerine koyun ve tekrar firina verip, prenin Ustl kizarana kadar pisirin.
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