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HASAN PASA KOFTE

500 gr koéftelik kiyma

1 adet sogan

2 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz

2 dilim ekmek

1 paket hazir patates pdresi
100 gr kasar peyniri (rendelenmis)
Bir miktar tuz

Bir miktar karabiber

1 yemek kasigi salca

1 bardak su

Bir miktar st (pUre icin)

Kiyma rondoda gekilmig 2 dilim ekmek dévilmus sarimsak sogan ve ince kiyilmis maydonozu yogurun. Ortalari
¢ukur kalacak sekilde borcama dizin. Iglerini, Gzerinde yazan tarife gére hazirladiginiz patates piresi ile
doldurun. Salga ve 1 bardak suyu karistirip az miktarda sivi yag ekleyerek koéfteleri koydugunuz borcama dékin.
200 derece firnda 25-30 dk pisirin. Gikarmadan énce rende kasari Gzerlerine ddkiin ve bir 5-6 dk daha firinda
pisirin. Kasarlar kizarinca servise hazirdir. Piserken su azalirsa, ilave edin.
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