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HARPUT GUVECI (ELAZIG)

6 par¢a kuzu gerdan
3 adet sog[?an

3 adet domates

3 adet patates

3 adet patlican

2 adet kabak

2 adet kirmizi biber

5 adet yeg[?il biber

6 dis[?] sarimsak

2 adet defne yaprag[?
Yarim paket margarin
1 kase mantar

Bir tutam tane karabiber
Tuz

ik dnce margarinle gliveci yaglayin, etleri giivecin altina yayin. UPlzerine sirasiyla elma dilimi dog[2ranmis
sog[?lani ve sarimsag[?li, kirmizi biberi, yesil biberi, patatesi, patlicani, kabag[?]i, mantari ve en son domatesi ve
kalan margarini pargalayip en Uste biraktiktan sonra tuzunu ve karabiberini ayarlayip ag[?lzini yag[2lh kag[?it ve
folyo ile kapatip ocakta pig[Zlirin.
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