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HARIRE (SURIYE)

Y2 su bardadi pekmez
Y2 su bardagi un

Y2 su bardag toz seker
2 su bardagi su

1 ¢cay kagigi targin
Uzeri icin;
Hindistancevizi

Toz antepfistigi

Pekmez, su ve unu bir ¢irpici ile ¢irpin. Bir tencereye alip karistirarak kaynatin. Kaynamaya baglayinca toz
sekeri ve targini ekleyin muhallebi kivaminda pisirin. Kaynayana kadar karistirmaya devam edin. Pistikten sonra
kaselere alin. Digarida ilitip buzdolabina alin ve sogutun. Tatllar soguduktan sonra zerine hindistancevizi ve
Antep fistigi serpip servis edin
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