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HARIRE (MARDIN)

1 su bardag pekmez,
1 su bardagi un,

1 su bardagi tozseker,
5 su bardadi su,

1 kasi§i targin,
Sislemek icin:
Cevizici

1 su bardagi pekmezi, 1 su bardagi unu, 1 su bardagi tozsekeri ve 5 su bardagi suyu bir tencereye koyun. Kisik
ateste kaynayana kadar karistirarak pisirin.

Kaynadiktan sonra 5 dakika daha karigtirmaya devam edin ve igine 1 tatll kagigi tar¢in atin.

Sonra ocagin altini kapatin. Sogumadan kaselere aktarin. Uzerlerine dévilmUs ceviz ici ile sUsleyip, soguduktan
sonra servis yapin.
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