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HARDALLI PATATES PURESI KAPLI CIZBIZ KOFTE

1 kutu Pinar Cizbiz Kéfte

1 kg patates

30 gr Pinar Tereyag

1 yemek kasigi Pinar Hardal

Yarim su bardagi Pinar Krema

2-3 yemek kasi§i Pinar Siit

3 yemek kagigi rendelenmis Pinar Kagar Peyniri
Pul biber

Tuz

Patatesleri soyun ve kiip seklinde dograyin. Bir tencereye patatesleri yerlestirin. Uzerine su ve ¢ok az tuz ilave
ederek haglayin. Yumusayinca sudan ¢ikarip suzin. Tekrar tencereye koyun. Tereyagi, hardal, krema, sut ve bir
miktar daha tuz ilave edin. El blendiri ile gok fazla ezmeden plre yapin. Cizbiz kéfteleri teflon bir tavada iki
yUzUnu de gevirerek pisirin. Bir firin kabina yan yana yerlestirin. Uzerine pUreyi dokun ve kasikla yayarak
dlzleyin. Kagar peyniri ve pul biberi serpin. Firinin 1zgarasinda Uzeri kizarincaya kadar pigirin.
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