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HARDAL SOSLU SOMON MARINE

https://www.bosch-home.com/tr

Marine icin:

240 gr fume somon fileto

1 corba kasigi tuz

1 limon suyu

Sos igin:

1 corba kasigi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi hardal

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 corba kasigi kiyilmis dereotu
1 cay kasigi tuz, karabiber

Somon tuz ve seker karisimina bulanir, strece sarilarak buzdolabinda 24 saat bekletilerek marine edilir. Daha
sonra malzemenin fazlasi temizlenir ve somon ince filetolar halinde dilimlenir. Sos icin verilen bitin malzeme bir
kapta karistirilarak sos hazirlanir. Roka yapraklari bu sosa bulanip demet haline getirilir ve arzuya gére sogan
sapi ile baglanip ¢evresine somon dilimi sarilir. Kabuklu patatesler dilimlenir ve tuza bulanip 15 dk. Bekletilir.
Zeytinyagina bulanip 1zgarada pisirilir. Tuz, biber ile tatlandirilir. Marine somon dilimleri, roka yapraklari, patates
dilimleri ve sotelenmis yesil soganlar birlikte servis yapilir.
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