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HARDAL SOSLU SOMON FILETO

4 adet somon balidi filetosu

4 adet sogan

5 yemek kasigi Fransiz hardali
2 su bardagi balik suyu

1 cay kasigi tuz

Somon filetolarini firinin 1zgarasinda pisirin. Hardal sosunu hazirlayin; sogani incecik kiyin ve 2 ¢orba kasigi
zeytinyaginda sarartin. Sonra balik suyunu katin. Kaynayinca igine 5 ¢orba kasigi hardali koyun, tuzunu
ayarlayin ve iyice karigtirn. Somon filetolarini gébek salata ve taze sogan ile siislenmig tabaklara paylagtirin.
Uzerlerine hardal sosunu dékip hemen servis yapin.
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