B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HARDAL SOSLU PATATES GRATEN

www.miele.com.tr

800 gr. Patates

1 Sogan, ince dogranmig

1 dis sarimsak, ince kiyilmig
30 gr. Tereyag

2 yemek kagi@! iri taneli Hardal
250 ml Sebze suyu (hazir)

1 tutam Safran

125 ml Krema

Tuz

Karabiber

Ustin( kizartmak igin:

100 gr. Gouda peynir, rendelenmis

Patatesleri soyun, dilimleyin ve tuzlu suda énce 5 dakika haslayin. Suyunu dékin ve yagdlanmig bir sufle kalibina
doldurun.

Soganlari ve sarimsaklari tereyaginda ¢evirin. Hardal, sebze suyu, safran ve krema ilave edin ve pismeye
birakin. Tuz ve baharat ekleyin.

Sosu patates dilimlerinin Gzerinde gezdirin.

Peynir serpin ve firinda Ustl agik pigirin.
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