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HARDAL SOSLU KUZU

Malzeme

- 4 yemek kasigi Sivi Sana
- 500 gram kuzu kugbasgi
- 1 adet kirmizi sogan

- 3 adet taze sogan

- 3 adet taze sarimsak

- 2 yemek kasigi un

- 4 su bardag et suyu

- 1 yemek kasigi salga

- 1 yemek kasigi hardal
- 2 yemek kasigi sirke

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Taze sogan ve taze sarimsaklari ayiklayip, kiyiniz.

Kirmizi sogani ayiklayip, piyazlik dograyiniz.

Yayvan bir tencerede Sivi Sana kizdirip, igine kuzu etlerini ilave edip, etler renk alincaya kadar kavurunuz.
Etler renk alinca igine piyazlik dogranmis kirmizi soganlari ilave edip, kavurmaya devam ediniz.

Unu ilave edip kokusu gidene kadar kavurunuz.

Salcayi ilave edip, sote etmeye devam ediniz.

En son olarak igine sirkeyi, hardali, kiyilmis taze sarimsak ve taze soganlari, tuz ve karabiberi ilave edip, et
suyunu koyduktan sonra bir tagim kaynatiniz.

Pisen yemegi sicak olarak servis ediniz.
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