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HARDAL SOSLU ADA TAVSANI

www.miele.com.tr

1300 gr. Tavsan sirti veya budu
Tuz

Karabiber

3 yemek kasigi Dijon-Hardal
100 gr. dilimlenmis Jambon
30 gr. Tereyagi

1 yemek kasigi Un

2 Sogan, dogranmig

250 ml et suyu

1 cay kasigi Kekik

3 yemek kasigi Créme fraiche

Parcalanmig tavsan etlerini tuz ve karabiberle ovun ve 2 yemek kagidi hardal sr0n.

Jambonu bir Gurme-Kizartma kabinda tereyagi ile 1sitiniz, daha sonra tavsan parc¢alarini koyunuz ve ocagin
Usttinde her tarafini kizartiniz.

Uzerine un serpiniz. Sodanlari, kekik ve et suyunu ilave ediniz ve Ustl agik pigiriniz.

Et parcalarini aliniz. Kalani hardal, Créme fraiche ve et suyu ile karigtiriniz, gerekirse kizartma sosunu biraz
nisasta ile koyulastiriniz.
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