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HANIM GOBEGI

2,5 su bardagi un

1 klicUk paket margarin (1 parmak genisliginde parca ayrilacak: 100 gr.)
4 yumurta

3 su bardagi seker

1 /4 limon suyu

1 tutam tuz

2 su bardagi zeytinyadi veya aygicek yagdi (kizartma igin)

1- Seker, 3 su bardagdi su ile kaynatilip képukleri alinir. Limon suyu ilave edilip, biraz koyulasinca atesten alinir.
2- Bakir bir tencereye 2 bardak su, margarin, tuz konup kaynatilir. Elenmig un birden ilave edilip karigtirarak
pisirilir. Tencereye yapismayacak duruma gelince atesten alinir. lininca yumurtalar birer birer kirilir. lyice
karigtirilir.

3- Ceviz buyUkligunde pargalara ayrilir. Yaglanmig avug arasinda

yuvarlanip yassitilir ve parmakla ortasi delinir.

4- |sitilmig yada konur. Tava hafifce sallanarak pembe renkte kizartilir. Fazla yagini almasi i¢in kagit Gzerine
cikarilr.

5- Sonra suruba atilir. Birkag kere cevrilip 5 dakika kadar bekletilir ve tabaga alinir.

Not:

1) Hazirlanan hamur hurma seklinde yapilabilir.

2) Tathnin iginin iyi pismesi i¢in yagdi her sefer sogutmak gerekir.

3) Tathinin hamur olmamasi igin surup soguk, pisen hamur ise sicak olmalidir.

ML® Balbaba icin tiklayin
ML® Balbaba (gorsel)
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