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HAMURLU YOGURT CORBASI

1 cay bardagi piring

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Yarim demet dereotu

3 dis sarimsak

3 ¢corba kasigi yogurt

2 su bardagi su

Tuz, nane

2 su bardag suyu kaynatin. Uzerine pirinci koyup yumusayincaya kadar kisik ateste pisirin. Yogurdu girpip icine
dokiin ve 2 dakika daha kaynatin. Un, su ve kirmizibiberi bir kabin iginde yogurup uzun ¢ubuklar yapin ve
kurutun. Daha sonra yagda kizartin. Corba pigince i¢ine bu kizaran hamurlari dékiin. Uzerine nane, kiyilmig
dereotu, ezilmis sarimsaklari ilave ederek servis tabagina aktarin.
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