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HAMURLU ELMA TATLISI

MALZEMELER

10 adet mayhos elma ( orta blyuklikte)
1,5 su bardagi tozseker

Althk hamuru igin:

3 su bardagi un

150 gr margarin

1 batin yumurta

1 yumurta sarisi

1 cay kasigi vanilya

1 tath kasidi limon kabugu rendesi

YAPILIS TARIFI

Elmalarin iki tarafindan birer parga kesin. Oyacakla ¢ekirdek kismini
¢ikartip kabuklarini soyun. Bir firin tepsisine aralikli olarak siralayin.
Margarini, unun ortasina bigakla kiyin. Ortasina 1 bitin yumurta sarisi,
pudraseker, vanilya ve limon kabugu koyup biraz yogurarak hamur haline
getirin ve yarim saat dinlendirin. )

Elmalarin alt kismina birer par¢a hamur tikayin. I¢lerine de birer kasik
tozseker doldurun. Kalan hamuru, 3 mm incelikte agip 7-8 cm ¢apinda
yuvarlak bir kalipla kesin. Hamurlari elmalarin tepesine koyup sikistirin.
Kalan hamurdan yapraklar kesip Uzerine Uger yaprak yerlegtirin. Bir
bicakla yapragdin damarlarini ¢izin; portakal kabugundan ince kesilmis bir
sapi arasina koyun, Uzerine sulandiriimis yumurta siriin.

Hafif 1sili firinda hamur pembelesinceye dek pigirin. Kalan sekerle orta
koyulukta bir surup hazirlayip elmalarin tGizerine gezdirin ve servis yapin
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