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HAMURLU CERKEZ TAVUGU

THY Skylife

300 gr tavuk gégsu

300 gr istridye mantari

4 yemek kasigi ceviz igi

4 yemek kagsig! tereyagi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigdi beyaz toz biber
4 adet baklava yufkasi

4 yemek kasigi krema

1 adet kuru sogan

1 adet havug

Once tavuk g6gsii temizlenip yikandiktan sonra tencereye alinir. Uzerini gegecek kadar su dékdiliip dogranmig
havug, sogdan ve tuz ilave edilerek agir ateste pismeye birakilir.

Mantar ince sekilde dogranarak sotelenir.

3 [2 4 dakika karigtirdiktan sonra tuz, biber ve krema eklenir, kaynamaya baglayinca haslanmis tavuk gégsu
ince sekilde parcalara bélinip mantarl karigima ilave edilir. Beraber bir tagim kaynadiktan sonra ocaktan alinir
ceviz ici serpistirilip karigtirarak sogumaya birakilir. Baklava hamuru 40 cm ¢apinda ince bir sekilde acalir.
Hamurun ortasina i¢ malzeme konulur. Hamurun kenarlari birlestirilip toplanarak bohca gibi baglanir. Tavada
kalan tereyag eritip (izerinde dokulir. Firinda 170° C[?de 12 dakika kizarincaya kadar bekletilir. Firindan sicak
olarak alinir. Servis tabagina 1 kagik domates sos dokilir hamur izerine konulur. Etrafina nar eksisi gezdirilir
ve sicak olarak servis edilir.
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