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HAMURDA ISPANAK

Yarim paket tereyadi

1 adet ymurta

1 corba kasigi yodurt
1 paket kabartma tozu
Yarim tath kasigi tuz
Yeteri kadar un

Uzeri icin:

1 demet ispanak

1 adet kuru sogan

3 ¢corba kasiJi siviyag
Yarim tath kasigi tuz

1 su barda@i rendelenmis kasar
1 adet yumurta

Yumusak tereyadi ve diger hamur malzemeleriyle orta sert bir hamur yapilir. Hamur orta blyUklUkte, yuvarlak
firin kabi kadar acilir. Sonra yaglanmis kaba biraz kenarlar yikseltilerek yerlestirlir. Diger yanda ince kiyllmig
sogan ve ispanak tuzla ovulur. Yag eklenerek karigtirulir. Hamurun tGizerine birakilir. Yumurta ve kagar peyniri
kanstirilir. Ispanagin Gzerine yerlestirilir. Onceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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