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HAMUR YAHNISI (AMASYA)

Amasya Valiligi

1 adet kuzu gerdani (boynu)
1 su bardagi nohut

Tuz

Karabiber

Salga

Hamuru igin:

1 su bardagi un

1 adet yumurta

Tuz

Et yikanir, 1slatilmig nohutla birlikte didUkli tencerede 45 dk haglanir. Diger tarafta un, yumurta, tuz, su
ilavesiyle boza kivaminda bir hamur hazirlanir. Etler soguyunca kemiklerin den lif lif ayrilir. Nohut ve suyu ile
birlikte kaynarken Uzerine hazirlanan civik hamur findik blyUkligin de sikilarak kasikla kaynayan etli suyuna
atilir. Hamurlar pigirilir. (Pisen hamur suyun yiizline gikar) salga, tuz, karabiber, kirmizi biber, ilave edilir. Sicak
servis yapllir.
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