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HAMUR SERPMELI KEK

www.miele.com.tr

400 gr. Un

2 cay kasig1 Kabartma tozu
125 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin

200 gr. Tereyad!

1 Yumurta

Dolgu malzemesi

200 gr. Kayisi regeli
Ustline serpme malzemesi:
350 gr. Un

175 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin

1/2 cay kasigi Targin

200 gr. Tereyagdi, sivi

Hamurun malzemelerinden yogrulacak bir hamur hazirlayiniz.

Hamurun yaglanmig cam kaseye yayiniz ve Uzerine ¢atalla birgok yerinden deliniz.

Kayisi marmeladini hamurun tzerine sUrin.

Un, kabartma tozu, seker ve sekerli vanilini karistirin. Biraz sogumus olan tereyagini ilave edin. Biitin
malzemeyi serpme yapabilmek i¢in yogurun. Hamuru iki elinizle ufalayarak kekin Gsttine serpin, sonra altin
sarisi renginde pisirin.
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