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HAMSILI TAVA BOREGI

500 gr hamsi

4 adet yufka

1 adet sogan

yarim demet maydonoz
1 su bardagi siviyag

1 cay kasigi tuz

Hamsileri temizleyip kilgiklarini ¢ikarin. Bol suyla yikayip stizgece alin. Sogani soyup maydanozu temizleyin.
Hamsi, sodan, maydanoz ve tuzu robotta alip plre halinde ezin. Yufkalar Ust Uste dizip 12 lGggen parca elde
edecek sekilde kesin. Ug kisimlarina hazirladiginiz hamsili ic malzemeden 1 kasik kadar ekleyip rulo seklinde
sarin. Ug kisimlarini su ile islatip yapismasini saglayin. Hazirladiginiz bérekleri kizgin yada atip iki tarafli kizartin.
Kagit havlu Gzerine alip fazla yagini ¢ektirin. Sicak servis yapin.
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