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HAMSILI PILAV

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Tutam nane

4 Adet sogan

1 Tutam tuz

1 Tutam karabiber

1 Tutam maydanoz

1 Su Bardag piring

2 Su Bardagi sicak su

1 Kg. hamsi

Pilav igin soganlari dograyin ve yagda kavurun. Pirinci yikayip ekleyin. Birlikte biraz daha kavurun. Uzerine tuz
ve kaynar su ekleyin. Kisik ateste pilav suyunu ¢ekene kadar pisirin. Ocaktan alin ve biraz sogutun. Uzerine bol
maydanoz, nane ve karabiber ekleyin. Hamsileri temizleyip, kilgiklarini ¢ikartin. Firin tepsisini yaglayip,
hamsilerin bir kismini sirti tepsiye gelecek sekilde yerlegtirin. Uzerine pilav ddklp tepsiye yayin. Kenarlardan
sarkan hamsileri pilavin Uzerine kapatin. Kalan hamsileri de pilavin Ustlne sirti disari gelecek sekilde yerlestirin.
Kesinlikle su koymayin. Orta isili firina verip, hamsiler toplanmaya baglayana kadar pisirin.
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