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HAMSILI PILAV

1,5 su bardagi piring

1 kilo hamsi

1 sogan

2 ¢orba kagsi§i dolmalik fistik
3 ¢orba kasigi kus UzimU
Karabiber, tuz

2 corba kagiJ! tereyagdi

Pirinci kaynar tuzlu suda 20 dakika kadar bekletip stizin. Pirini ve fistigi tereyaginda 5 dakika kavurun.
Rendelenmis sodani kug GzUmUnd, tuzu ve karabiberi de ekleyip kavurmaya devam edin. 2 su bardagi sicak
suyu Uzerine ekleyip kapagini kapatin, 15 dakika pigirin. Bu arada firin kabini bolca tereyagi ile kaplayin.
Temizlenmis hamsilerin kilgiklarini da alip derisi tepsiye gelecek sekilde dizin. Uzerine suyunu biraz ¢gekmis olan
fistikli ve GzUmlU pilavi yerlegtirin. Kalan hamsileri Gzerine kapatip 190 derecedeki firinda 25 dakika pisirip
¢ikartin. Ve sicak olarak servis yapin.
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