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HAMSILI PILAV

1.5 kg. hamsi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi
1 adet orta boy sogan

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
2 su bardagi piring

2 ¢orba kasigi kuslzima
1 cay kasigi tarcin

1 tath kasidi toz seker
Tuz

Karabiber

Yeteri kadar misir unu

Yaglar tencereye koyup kiyilmis sogani ve dolmalik fistiklar kavurun. Pirinci ekleyip beyazlayana kadar
kavurun. Suda bekletilmig kustzimlerini, tar¢ini, toz sekeri, karabiberi ve tuzu ekleyin. Pirincin Gzerini gececek
kadar sicak su koyup pisirin. Genis bir tavayi az yagla yaglayin. Bir sira hamsi, bir sira pilav seklinde dizin. Altta
kalan hamsiler pisince bir kapak yardimiyla ters gevirin.
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