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HAMSILI PILAV

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 Su Bardagi Baldo Piring

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
3 Su Bardagi Sicak Su

1 Adet Kuru Sogan

1 Adet Limon

3 Dig Sarimsak

500 g Temizlenmis Ve Kil¢igi Alinmig Hamsi
3 Yemek Kasigi Dogranmig Dereotu

3 Yemek Kagigi Dogranmis Maydanoz
2 Gay Kasigi Karabiber

1 Cay Kasigi Targin

1/2 Limonun Kabugu

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi Becel[?li ekleyin.

Ince ince dilimlediginiz sogani ve sarimsagi hafifce soteleyin.

Soguk suyla nisastasi gidene kadar yikadi§iniz piringleri tencereye alin.

Targini, karabiberi, limon suyunu ve limon kabugunu ilave edin.

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?lu 3 su bardagi sicak suda eritip tencereye ilave edin ve kaynayincaya kadar
karistirin.

Kaynadiktan sonra altini kisin ve 10 dakika pisirin.

Seramik bir tavay! iyice yaglayip temizlenmis hamsileri tlim tabani kaplayacak seklinde dizin.
Pirinci hamsilerin lizerine bogaltin ve tahta kasik yardimi ile dtizeltin.

Kisik ateste 15 dakika daha pisirin, kapadini agmadan 10 dakika dinlendirin.

Genisge bir tabaga ters cevirip dereotu ve maydanoz ile servis edin.
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