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HAMSILI PILAV

Malzeme

1 kg. hamsi (ayiklanmig),

2 su bardagi piring,

2 adet kuru sogan,

1 yemek kasidi Terem yag,

3 su bardagi su,

2 yemek kasigi kus Gzimd,

2 yemek kagigi dolmalik fistik,
Tuz / Karabiber

Hazirlanisi

Ayiklanmis hamsilerin yarisi, yaglanmis tepsiye sirti tepsiye gelecek sekilde sira sira dizilir. Dizerken ortadan
kenarlara dogru dizilsin ki gériintti gtizel olsun. Daha sonra tencerede terem yag eritilir. Dolmalik fistiklar ve
soganlar bu yagda kavrulur. Piringler eklenir biraz daha kavrulur. Uzerine su, tuz, karabiber, kus GzimU eklenir
ve pismeye birakilir. Pilav pistikten sonra tepsiye dizdigimiz hamsilerin Gzerine yayilir ve pilavin Gstlne kalan
hamsiler sik araliklarla dizilir. Onceden isitilmis 180 derecelik firrnda hamsiler pembelesinceye kadar kizartilir.

Oneriler: Arzu eden olursa, pilav piserken icine de biraz hamsi ekleyebilir.
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