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Anadolujet Magazin

Y2 kg hamsi

1 su bardag piring

4 yemek kasigi sivi yag
1 orta boy sogan

2 tath kasig kus Gzimu
2 tath kasigi fistik

1 su bardagi su

1 cay kasigi seker
yenibahar

karabiber

kirmizi toz biber

tuz

HAMSILI PILAV (ARTVIN)

Tuzlu ve sicak suda yarim saat beklettiginiz pirincleri yikayip, stiziin. Tencereye koydugunuz siviyagda
pembelesene kadar cam fistiklarini ¢evirin ardindan yemeklik dogradiginiz soganlari ekleyin, pembelesene
kadar gevirerek pisirmeye devam edin. Stzdigunuz pirinci tencereye ekleyince sekeri de katip bir dakika
kavurun, bu esnada suda bekletip stizdligtiniz kug Gzimini, baharatlari ve tuzu ekledikten sonra suyu koyup,
altini kisarak, suyunu ¢ekene dek pisirmeye devam edin. Onceden ayiklayip, stizdigintz hamsileri, bir firin
kabina ortadan baglayarak kenarlara dogru dizin, pisen pilavi igine dékip, ayni sekilde pilavin Gstlini de st
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