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HAMSILI EKMEK

400 gram kilgiklar ayiklanmig hamsi
6 dal taze sogan

2 adet yumurta

Yarim demet maydanoz

Yarim demet dereotu

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 su bardagi misir unu

1 cay bardagi sivi yadi

Yumurtalari ¢irpin. ince kiyilmis taze sogan, maydanoz ve dere otunu igine katip karistirin. Uzerine siviyag, misir
unu, normal unu ve kabartma tozunu koyup ¢irpmaya devam edin. En son kilgiklari ayiklanmis ve ince
dogranmis hamsiyi igine ekleyip kiclk kek kaliplara ya da duz bir kek kalibina dékin. Onceden isitilan 200
derecelik firinda pigirin. Sicak olarak ikram edin.
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