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HAMSILI EKMEK

6 kisilik Gerekli malzeme:
1 kg tuzlanmig hamsi
600 gr paz

Yarim demet taze sodan
3-4 pirasa

150 gr tereyagi

4 su bardagi misir unu

2 ¢orba kasiJ! kuru nane
4 su bardag su ya da st
Tuz

Tuzlanmig hamsileri gukur bir kaba alin. Uzerini gececek kadar soguk su ekleyip bir gece bekletin. Bol suyla
yikayip iyice stuzin. Pazilarin saplarini kesin. Taze soganlari temizleyin. Pazi, taze sogan ve pirasanin yesil
kisimlarini incecik dograyin, yikayarak stzin ve kiyin. Tereyagini kiigiik kiigik dograyin. Misir ununu bir kaba
eleyin.

Malzemelerin hepsini gukur bir kapta yogurun. Orta boy bir tepsiyi yaglayin. Yogurdugunuz hamuru tepsiye
yayin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda ekmegin Uzeri kizarana kadar pisirin. llik servis yapin.
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