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HAMSILI BOREK

500 gr hamsi

1 adet kuru sogan

1 adet yumurta

3 dilim bayat ekmek

Yarim demet maydonoz

1'er cay kasidi tuz, karabiber

2 adet yufka

Yeteri kadar siviyag (Kizartmak igin)

Temizlenmis hamsilerin kilgiklarini ve kuyruklarini alip atin. Etlerini ya mutfak robotunda kiyin veya kesme
tahtasi Gzerinde bicakla incecik dograyin. Sogani kii¢Uk kiigik dograyin. Ekmek icini ufalayin. Maydanozu kiyip
hepsini kiyilmis hamsi etleriyle karistirin. Yumurta, tuz ve karabiber ekleyip bir kez daha karistirin. Yufkalar 6-7
cm eninde olacak sekilde seritler halinde kesin. Her bir yufka seridinin u¢ kisminda 1 kasik kadar hazirladiginiz
ic malzemeden koyup Ug¢gen seklinde katlayin ve uglarini hafifge islatarak yapistirin. Yagi tavada kizdirip
bérekleri altin sarisi renk alincaya kadar kizartin. Kagit havlu tzerine ¢ikarip sicak servis yapin.
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