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HAMSILI BOREK

900 gram hamsi

2 tath kasig tuz

4 orta boy sogan

5 yemek kasidi margarin
1/2 su bardagi su

Baliklari temizleyin, kilgiklarini ¢ikarin, yikayip, tuzlayin, sizgegte 15 dakika bekletin. 6 tanesini ayirin, kalanini
ince ince kiyin. Sogani soyun, ince ince dograyin, hamsiye katin. Kendi verdigi suyu ¢ekene kadar 10 dakika
kadar pisirin. Tepsiyi 1/2 yemek kasidi yag ile yaglayin. Kalan yadi su ile kaynama derecesine getirin. Yufkalari
Ust Uste koyun, ddrde bélin. Her parganin ylizeyine yagdh sudan suriin, soganl hamsi iginden koyun, boh¢a gibi
sarin, ters gevirip Uzerlerine birer adet hamsi yerlestirin ve tepsiye dizin. Yumurtayl, yagh sudan 1 kagik koyarak
¢irpin, boreklerin Gzerine siriin. Onceden isitiimis orta sicakliktaki firinda yaklasik 30 dakika pisirin.
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