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HAMSILI BOHCA

10 kare milfdy hamuru
400 gram taze hamsi

1 adet sogan

1 kahve fincani margarin
3 adet yumurta

5 dal maydanoz

2 ¢orba kasigi yogurt

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 bardak su

1 yemek kasigi ¢corekotu

Baliklarin kafalarini ve kilgiklarini ayiklayip yikayin. Ki¢ik parcalar halinde dodrayin. Bir cezvede su ile 2 adet
yumurtayi haslayin ve haslandiktan sonra dilimleyin. Geriye kalan 1 adet yumurtayi ayri bir kasede iyice ¢irpin.
Sogani ince ince kiyin, maydanozu yikayip dograyin.

Margarini tavada eritip dogranmis sogan ve baliklari ekleyin. 5-6 dakika kavurup derin bir kaseye alin.
Haslanmis yumurta dilimleri, maydanoz, yodurt, tuz ve karabiber ekleyip iyice karigtirin.

Milféy hamurlarini diiz zemine yayip hazirladiginiz balikli karigimi Uzerilerine paylagtirin. Bohga seklinde katlayip
kenarlarini yapistirin. Uzerlerine ¢irpiimis yumurta surtip, ¢érekotu serpip dnceden isitilmis 220 dereceye ayarli
firnda 15-20 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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