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HAMSIKOY SUTLACI (TRABZON)

1 kg yagh sit

1 su bardag piring

1 su bardag seker

1 adet yumurta sarisi
Uzeri icin:

Dévulmus findik

Piring bol suda yikanir, tizerine su konur, kisik ateste seklini kaybedene kadar haglanir. Bu arada bagka bir
tencerede sit kaynatilir. Pigen piringlerin Gzerine kaymagiyla birlikte sicak st eklenir. Stirekli karigtirarak kivami
yogunlasana kadar pigirilir. Seker katilir. Bir kag dakika sonra atesten alinir. Toprak kaselere paylastirilir.
Tencerede 1 kepge kadar sutlag birakilir, yumurta sarisiyla karistirilir. Stlaglarin Gzerine konur. Kaseler tepsiye
siralanir. Tepsiye biraz su konur. 190 derece ¢ok kizgin firnda kizarana kadar pisirilir. Findikla sdslenir, servis

yapillir.
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