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HAMSIKOY SUTLACI

Nedim Atilla

Sitlag igin:

1 litre st

1 cay bardag piring

Zerde igin:

1 cay bardag piring

3/4 su bardagi seker (3&apos;e boélliinecek)
3 bardak su

Kaynayan sute yikanmig piringleri ekleyin. Kisik ateste ara sira karigtirilarak yaklasik bir saat pisirin. Koyulasan
piring iyice agilinca atesten alin. Sitlaci, kaseleri yarim dolduracak sekilde paylastirip, sogumaya birakin.
Zerdenin hazirlanigi: Kaynayan suya sekerin Ugte biri ve iyice yikanmig pirinci ekleyin. Kisik ateste ara sira
karistirarak 20 dakika kadar pigirin. Piringler biraz agilinca sekerin diger tgte birini ekleyin. Pisirmeye piringler
iyice acilip yumusayinca kadar devam edin. Kalan sekeri de ekleyin. Zerde koyu bir kivama erigince, 6nceden
hazirlanip soguttugunuz sitlaglarin tGzerine ekleyin.
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