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HAMSI TAVA

1 kg hamsi tava

1 kahve fincani gicek yag

1 su bardagi misir unu

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Hamsiler temizlenir, yikanir suyu stzdlir. Misir unu, tuz, karabiber karistirilir. Hamsiler bu karigima bulanir ve
yaglanmig tavaya kuyruklari merkezde olacak bi¢cimde, tam yelpaze seklinde dizilir. 10 dakika orta ateste
pistikten sonra tabak yardimiyla cevrilir. Diger ylzU de kizarinca servise hazir olur.
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