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HAMSI TAVA (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

1 kg hamsi

1 cay bardagi zeytinyad
1 su bardagi misir unu

1 adet limon

2 cay kasigi tuz

Hamsiler ayiklanarak yikanir ve tuzlanir. Hamsinin iki tarafi da unlanir. Bir tavada yag kizdirilir. Hamsiler tavaya
dlzgln bir sekilde yerlestirilir. Hamsiler kizartilir. Tavanin kendi kapag! ile ¢evrilerek diger tarafi da ayni sekilde
kizartilir servis tabagina alinir Gzerine limon sikilir.

ML® Hamsi Tava i¢in tiklayin
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