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HAMSİ PİLAVI (DÜZCE)

Hamsiler temizlendikten sonra yarılarak kılçıkları alınır. Pilav pirinci ayıklanır. Yıkanır. Tereyağı, soğan, domates,
maydanoz kırmızı ve kara biber az kızartıldıktan sonra azcık suda pişirilir. Bir plake tası ocakta iyice ısıtılır.
Güzelce silinir. Üstüne pirinç ve karışımı, sonra bir sıra hamsi sonra pirinç, tekrar hamsi kona kona doldurulur.
Üstüne kızgın korlar konur. 20-30 dakika sonra alınıp servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:33108 • adı:Hamsi Pilavı (Düzce) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:20.09.2024 - 20:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hamsi-pilavi-duzce-vt24340
http://www.tcpdf.org

