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HAMSI KUSU

500 gram hamsi

4 adet taze sogan
Yarim demet maydanoz
Tuz, karabiber

1 yumurta

3 ¢orba kasiJi un
Kizartmak igin sivi yag

Temizlenmig hamsilerin kilgiklarini gikartin. Taze sogani vemaydanozu ¢ok ince kiyip karistirin. Yumurtay! bir
kabin i¢inde ¢irpin. Baliklarin G¢ tanesini yan yana dizin. Birbirine degmesi gerekiyor. Igine kiyilmis yesillikten bir
dolu gorba kasidi kadar koyup kenarlardaki baliklari Gstlne kapatip kus sekli verin. Bu hamsi kuslarini énce una,
ardindan yumurtaya bulayin. Kizdirimis yagda kizartin. Tiumbaliklari bu sekilde hazirlayip sicak olarak servis

yapin.
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