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HAMSI KUSU

Gerekli malzeme:

Yarim maydanoz

Yarim demet nane

3-4 taze sogan

Yarim su bardagi misir unu
Yarim su bardagi un

2 yumurta

karabiber

tuz .

Kizartmak Igin misir6zl yagi

Hamsilerin kuyruklarini koparmadan kilgiklarini temizleyin. Bol suyla yikayip stizgece alin. Maydanoz, nane ve
soganlari temizleyip kiyin. Gukur bir kapta, sogan, misir unu, nane maydanoz, tuz ve karaabiberi harmanlayn.
Uc hamsinin parlak taraflarini una bulayin. iki tanesini avucunuzda yan yana yerlestirerek Gizerine biraz
maydanozlu hargtan yerlestirin. _

Uclincl hamsiyi Gzerlerine kapak gibi 6rtip avucunuzun Iginde iyice sikarak kapatin. Tekrar una bulayin.
Kizartma tenceresinde yagdi kizdirin. Yumurtalari bir kasede ¢irpin. Hamsileri yumurtaya batirip kizgin yagda
kizartin. Kagit havluyla fazla yagini sizip sicak servis yapin.
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