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HAMSI KOFTESI

1 kg Temizlenmig Hamsi
1/2 Adet Ekmek Ici

3 Adet Yumurta

2 Corba Kasigi Misir unu
1 Su Barda@ Findik Yagi
1/2 Bag Yesil Sogan

1/2 Demet Maydanoz
Istege Bagll Karabiber
Istege Bagh Tuz

Hamsileri haslayin, sogutun. Ekmek i¢gi, yumurta, kiylmis maydanoz, yesil sodan, tuz ve karabiberi yogurun.
Yassi 6-7 cm kofteler haline getirin. Kdfteleri una bandirin, bir tavada kizgin yagda iki tarafini cevirerek kizartin.
Servis Sekli: Kofteleri, roka, tere salatasi ile ve ince dilimlenmis, kirmiziturp ile sunun.
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