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HAMSI DIBLESI (KESAP GIRESUN)

Kesap Kaymakamhgi

1 Kg. Hamsi

4 Bag Maydanoz

6 Sap Pancar

2 Su Bardagi Piring

2 adet Sogan

1 Yemek Kasigi Tereyagdi
1 Fincan Siviyag

Tuz

Biber

Hamsiler kilcigindan ayrilarak suya konacak. Pancar ve maydanoz incecik kiyllarak yikanacak, siizgece
cekilecek.

Suyu gegen pancar ve maydanoz bir tencereye konacak, ortasi agilacak igine suyu sikilmig hamsi, ince Kkiyilmig
sogan ve piring ilave edilecek. Ateste pisirilecek, inmesine yakin bir yemek kasigi tereyagi, bir fincan siviyag
eritilerek, tuz ve biber ilave edilerek Uzerine dokilecek.

Not: Ayni diple, sargan baligi ile de yapilabilir.
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