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HAMSI CORBASI
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Yarim kilo hamsi

6 su bardagi su

1 adet havug

1 adet patates

Yarim ¢ay bardagi piring
1 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag
2 corba kasigi krema

1 adet rendelenmis sodan
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Pul biber

Hamsilerimizin kilgiklarini temizliyoruz ve yikayip, suizllyoruz. 4 su bardag! suda hamsilerimizi hagliyoruz. 2 su
bardag su ile de patatesi, havucu ve pirinci hagliyoruz. Bagka bir tencerede tereyaginda unu pembeleginceye
kadar kavurup Uzerine kremay! ekleyerek 1-2 dakika daha kavuruyoruz. Uzerine hagladigimiz sebzeleri, sogani,
hamsiyi, ince kiydigimiz maydanozu ve baharatlar sebzeleri hasladigimiz su ile pigiriyoruz. Yemegimiz servise
hazir. Sunumu maydanoz veya dereotu ile yapabilirsiniz.
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